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QUALIDADE E CONFIANCA

Ter confianca nos produtos que
consumimos, bem como a certeza de
que estamos, a partir da nossa atitude
enguanto consumidores (as), acessando
produtos que tenham sido elaborados a
partir de processos que carregam
consigo responsabilidade ambiental e
justica social sempre € um desafio das
relacGes de consumo. Existem inUmeras
formas de compor esta credibilidade, a
exemplo dos distintos modelos de
certificacdo e selos de origem.

NOs, da Cadeia Produtiva Solidaria das
Frutas Nativas (CPSFN) do RS, queremos
informar nossos (as) parceiros (as)
comerciais e consumidores (as) da
responsabilidade com as questdes
ambientais e sociais com gue nossas
organizacbes constroem 0s sistemas
produtivos junto as familias agricultoras
que trabalham com extrativismo e
sistemas agroflorestais, consolidando
um conjunto de Normas de Producdo e
Processamento das Frutas Nativas que
garantem a qualidade dos produtos
elaborados.

A vista disso, apresentamos a seguir 0s
principios, = processos, normas e
cuidados que orientam os(as) diferentes
atores que compbem a CPSEN-RS na
conducdo das dinamicas envolvidas nos
elos da producao, promovendo desta
forma credibilidade aos produtos da
CPSFN do RS.

Somente os produtos que estdo de
acordo com o que descrevermos abaixo
sdo habilitados a utilizar o selo da CPSFN
do RS.
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QUEM SOMOS

Nossa identidade - a Cadeia Produtiva
Solidaria das Frutas Nativas é uma iniciativa
que tem por objetivo promover 0 uso e a
comercializacdo de produtos da
sociobiodiversidade com énfase nas frutas
nativas, e  proporcionar, além  da
conservagdo da biodiversidade nativa, a
ampliacdo de renda para familias
agricultoras e o acesso a alimentos de
qualidade para a populacao.

Nossa pratica - a CPSFN acontece a partir
da organizacao de pessoas, do campo e da
cidade, que trabalham na gera¢cdo de uma
cadeia produtiva que agrega a producdo,
passa pelo processamento e vai até a
comercializagdo de “produtos raiz".

Nosso coletivo - somos familias
agricultoras que trabalham com
extrativismo, sistemas agroflorestais e
processamento; empreendedoras(es) do
processamento que transformam esses
produtos da  sociobiodiversidade em
alimentos, cosmeéticos e tinturas;
empreendedores(as) comerciantes  que
levam esses produtos especiais para Voceé.
Somos também aquelas e aqueles que
trabalham com a assisténcia técnica as
familias, pesquisadoras(es), além de um
conjunto de apoiadores(as) que estao
fazendo essa roda girar.

Por onde andamos - esse conjunto de
atores esta distribufdo por varias regides do
Rio Grande do Sul que compreendem areas
de Mata Atlantica, sendo as Regifes: Alto
Uruguai, Altos da Serra, Campos de Cima da
Serra, Litoral, MissBes, Porto Alegre e Serra.

Nossa inspiracdao - organizamos nossas
praticas considerando os principios da
Economia Solidaria e da Agroecologia. A
Economia Solidaria nos guia na constru¢dao
de uma gestdo social compartilhada entre os
(as) integrantes e diferentes elos da cadeia,
e na construcdo de uma relacdo efetiva e
afetiva entre produtores(as) e
consumidores(as), entre o campo e a cidade.
E a agroecologia nos inspira na valorizagao
dos produtos da sociobiodiversidade, pelos
principios da conservagdo pelo uso e da
sustentabilidade ambiental.
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COMO TUDO ACONTECE

1.Como se organiza nossa cadeia produtiva:

As varias etapas que caracterizam uma cadeia produtiva sdo: a produc¢do, 0 processamento,
distribuicdo e comercializacdo. Na CPSFN etapas contemplam algumas caracteristicas
diferenciadas, que compreendem o conjunto de atores e principios apresentados acima, vejamos:

e A etapa da producgdo estad alicercada em dois tipos de manejo: sistemas agroflorestais e
extrativismo, tanto em areas de roca, como também de matas, potreiros e quintais. Nesta
etapa as familias apds coletarem as frutas, realizam o processo de lavagem, desinfeccdo e
congelamento para que as mesmas sejam entregues em boas condi¢fes nas unidades de
processamento.

e A etapa do processamento ¢é realizada principalmente por associacdes e cooperativas de
agricultores que transformam a fruta em polpa, e por empreendimentos urbanos que
transformam a polpa em produtos mais elaborados, como pdes, bolos, sucos, picolés, sorvetes
e doces (geleias e schmiers).

e A etapa da distribuicdo e comercializacdao tem as logisticas de armazenamento nos
entrepostos regionais, transporte e comercializacdo em lojas, restaurantes, fruteiras,
cooperativas de consumidores, participacdo em eventos e feiras.

Vejamos nossa organizagdo entre etapas e atores:

12 Etapa- Familias Agricultoras
Producgio e Extrativistas

l, Acompanham
este processo:
Entidades de
Assessoria
Técnica
({ONG's);
Universidades

23 Etapa- Familias Agricultoras e
Processamento Grupos Urbanos

Distribuicloe Empreendimentos

Comercializagdo Urbanos
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COMO TUDO ACONTECE

2. Como se estrutura a organizacgao social e o controle:

A fim de obter um processo transparente entre todos 0os membros e a0 mesmo tempo garantir o
“controle social e técnico” dos processos, e dos produtos a CPSFN do RS, sempre seguindo 0s
principios da Agroecologia e da Economia Solidaria, estabelecemos a seguinte dinamica de
funcionamento:

e Acompanhamento Técnico - todas as regifes e grupos de produc¢do e processamento
contam com o acompanhamento e monitoramento técnico de entidades/organizacdes que
atuam e tem reconhecimento no campo da Agroecologia. Este acompanhamento é
fundamental para garantir que todos os principios, normas e procedimentos, construidos com
base nos principios da Agroecologia e Economia Solidaria sejam seguidos em cada etapa do
processo;

e Encontros e Reunides Regionais - envolvem o conjunto de familias e/ou atores e
técnicos(as) de cada regido e tem a finalidade de monitorar, avaliar e planejar as acoes e
estratégias da cadeia solidaria em cada uma das regiGes de abrangéncia;

e Coordenacdo Estadual - com a representatividade de atores de diversas segmentos
membros e regides da CPSFN, atua na animacdo/motivacao dos processos, na conducdo de
articulacBes entre os diversos atores da cadeia produtiva e com atores externos, e também na
construcao de estratégias;

e Encontro Estadual - realizado uma vez por ano, com representacdo de todos 0s segmentos
de atores e de todas as regides, € um espaco para discutir e/ou deliberar sobre temas do
interesse da CPSFN.

Vejamos como a estrutura organizacional funciona na elaboracdo, definicdo, implementagdo,
monitoramento e controle das regras de producdo e processamento:

*Propostas de Regras e '
Monitoramento

/-Ac ompanhamento,
Monitoramento e
Controle das regras de
producdo

Encontros
Regionais

Encontro
Estadual

*Debate no grande
grupo, entre regides e
diversos atores

*Debate das propostas;
s|dentificacdode
Gargalos




Normas de producdo e Processamento dos Produtos da CPSFN do RS

COMO TUDO ACONTECE

3. As Normas de Producao e Processamento que orientam nosso trabalho:

A qualidade dos nossos produtos, decorre da exceléncia das frutas nativas acompanhada na
produ¢do e processamento por normas que guiam os procedimentos, assegurando assim a
responsabilidade com aspectos de qualidade do alimento desde o processo produtivo até o
processamento final:

e Producado - as areas de producdo, sistemas agroflorestais e areas de extrativismo sustentavel,
sdo acompanhadas tecnicamente por uma das organizacdes de assessoria e com
responsabilidade técnica que compdem a nossa cadeia produtiva solidaria, onde os manejos
seguem 0s principios da agroecologia sem o uso de insumos e /ou praticas que comprometam
a qualidade do produto, bem como a qualidade ambiental do espaco . Além disto, as familias
agricultores obtiveram (ou estdo em processo de obter) a autorizacdo de manejo ambiental
destas areas junto a Secretaria Estadual de Meio Ambiente (Certificacdo Agroflorestal ou de
Extrativismo Sustentavel). Estas certificacBes garantem que estes processos de extrativismos
seguem normas estabelecidas que possibilitam a conservacao da sociobiodiversidade.

e Processamento - todos os produtos seguem as normas estabelecidas no Manual de Boas
Praticas de Processamento da CPSFN do RS, e adequados as legisla¢cBes sanitarias que
regulamentam as praticas de processamento.
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ESTABELECIMENTOS
PARCEIROS

Tornam-se estabelecimentos parceiros da CPSFN do RS aqueles que
estabelecem rela¢cBes de compra de produtos e partilham dos principios da
CPSFN - RS, estando comprometidos em fomentar processos de conservacdo
da sociobiodiverisdade nativa, 0os quais sdo convidados a utilizar o selo de
"Estabelecimento Amigo das Frutas Nativas do RS”, abaixo.

ESTABELECIMENTO
AMIGO DAS

FRUTAS
NATIVAS
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